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Pranzo 12:30-15:00

Cena 19:30-23:00
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Nei nostri piatti possono essere presenti i seguenti allergeni, chiedere al personale di sala
ALLEGATO 1

1. Cereali contenenti g[utine (Cioé grano, sega[e, orzo, avena, fawo, kamut o i loro ceppi ibridati) e pvodotﬁ derivati, tranne:
a)  sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio, e prodotti devivati, purché il processo subito non aumenti il livello di allergenicita valutato dall EFSA
per il prodotto di base dal quale sono derivati;
b)  maltodestrine a base di granoe ]arodotti derivati, purché il processo subito non aumenti il livello di a“ergenicitét valutato dall' EFSA per il pvodotto di base
dal qua[e sono derivati;
) sciroppi di glucosio a base d'orzo;
d)  cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati o di alcol etilico di origine agrico[a per [iquori ed altre bevande alcoliche.

2. Crostacei e prodotti derivati.

3. Uova e prodotti derivati.

4. Pesce e prodotti derivati, tranne:

a) ge[atina di pesce utilizzata come supporto per preparati divitamine o carotenoidi;
b) ge[atina o colla di pesce utilizzata come chiarﬁcante nella birra e nel vino.
5. Arachidi e prodotti derivati.
6. Soia e pvodotti derivati, tranne:
a) olioe grasso di soia V%ﬂrlnato e prodotﬁ derivati, pm’ché il Jprocesso subito non aumenti il livello di a“e}'genicité valutato dall' EFSA per il prodotto di base dal
qua[e sono derivati;
b) tocofero[i misti naturali (E306), tocofevo[o D-a[fa naturale, tocofev‘o[o acetato D-a[fa naturale, tocofero[o succinato D-aﬁ‘a naturale a base di soia;
) oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
d) estere di stanolo vegeta[e prodoﬁto da steroli di olio vegeta[e a base di soia.
7. Latte e pvodotti derivati, incluso lattosio, tranne:
a) siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati o di alcol etilico di origine agrico[a per [iquori ed altre bevande alcoliche;
b) lattitolo.

8. Frutta a guscio, cioé mandorle (Amygda[us communis L.), nocciole (Cory[us avellana), noci comuni Oug[ams Vegia), noci di anacardi (Anacardium occidentale), noci
dipecan (Carya illinoiesis (Wangenh) K. Koch), noci del Brasile (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland (Macadamia ternifolia) e
pvodotﬁ derivati, tranne ﬁrl,d'ta a guscio utilizzata per la fabbvicazione di distillati o di alcol etilico di origine agrico[a per [iquovi ed altre bevande alcoliche.

9. Sedano e prodotti derivati.

10. Senape e prodotti derivati.

11. Semi di sesamo e prodotﬁ derivati.

12. Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/Kg 010 mg/l espressi come SO2.

13. Lupini e prodotti derivati.

14. Molluschi e ]arodotﬁ derivati
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Fer Iniziare

Animelle di vitella glassate, spinaci, salsa olandese e caffe 137

€16,00

Royale doca, castagne, agrumi e verza

€18,00

Triglia ripiena di cavolo nero, riduzione di pomodoro, provola affumicata e crumble di olive 47

€ 15,00

Cannolo di battuta di manzo, foie gras, zabaione al parmigiano e tartufo nero 13

€18,00

Polpo scottato, cicoria, melograno e sedano rapa ()

€16,00

La Bufala

Mozzarella di bufala 250gr 7

€12,00

Mozzarella di bufala 250gr con alici del Cantabrico 37

€18,00

Mozzarella di bufala 250gr con il prosciutto Sauris 7

€16,00

Mozzarella di bufala 250gr con i pomodorino De Carlo 7

€ 14,00

(9 PRODOTTI SURGELATI — 1 PIATT] CONTRASSEGNATI CON (%) SONO PREPARATI CON MATERIA PRIMA CONGELATA O SURGELATA
(") IL PESCE DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO CRUDO O PRATICAMENTE CRUDO E STATO SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO DI BONIFICA PREVENTIVA CONFORME ALLE
PRESCRIZION] DEL REGOLAMENTO (CE) 853/2004, ALLEGATO I}, SEZ Ill, CAP3, LETT. D, PUNTO 3 - PIATTI CONTRASSEGNATI CON (*%)
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]| Prosciutto

Prosciutto Pata Negra Paleta - Spagna

€ 20,00

Prosciutto San Daniele - Friuli

€16,00

Prosciutto di Norcia 18 mesi - Umbria

€ 14,00

Prosciutto di Sauris - Udine

€18,00

Le Selezioni

La selezione di Prosciutti

€ 20,00

La selezione di Salumi

€18,00

La selezione di formaggi -

€16,00
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Le nostre Tartare

Tartara di manzo tradizionale (200g) 1

€ 20,00

Tartara di manzo allo zenzero (200gr)

€ 20,00

Tartara di tonno alla catalana (160gr) + )

€ 20,00

] Primi

Tortello ripieno di genovese, gel di birra, parmigiano croccante 137

€17,00

Linguina aglio olio e peperoncino, ricci di mare e pane croccante 4 (*)

€18,00

Risotto alla rapa rossa, blu del Monviso e tartufo nero +

€17,00

Spaghettone cavolfiore e bottarga 4
€16,00

Gnocchi ripieni di burro e alici, scarola e burrata 47

€16,00

(%) PRODOTTI SURGELATI — 1 PIATT] CONTRASSEGNATI CON (%) SONO PREPARATI CON MATERIA PRIMA CONGELATA O SURGELATA
(*) IL PESCE DESTINATO AD ESSERE CONSUMATO CRUDO O PRATICAMENTE CRUDO E STATO SOTTOPOSTO A TRATTAMENTO D] BONIFICA PREVENTIVA CONFORME ALLE
PRESCRIZIONI DEL REGOLAMENTO (CE) 853/2004, ALLEGATO 11, SEZ I}, CAP3, LETT. D, PUNTO 3 - PIATTI CONTRASSEGNATI CON (*%)
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] primi della tradizione

Tonnarelli Cacio e Pepe 37

€12,00

Rigatoni alla Gricia 7

€12,00

Rigatoni allAmatriciana

€12,00

Spaghettoni alla Carbonara 37

€12,00

Spaghettoni pomodoro e basilico 7

€12,00

] secondli

Petto d'anatra, foie gras, cipolle rosse e frutti rossi

€ 23,00

Sella di maialino, crépinette, mela verde e indivia belga -

€ 24,00

Guancia di manzo brasata al porto, millefoglie di patate, cime di rapa e nocciole 57

€ 23,00

Filetto di manzo, patate al sale e salsa bernese 57

€ 24,00

Baccala Morro, la sua maionese, carote e cardoncelli 47

€ 24,00
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Gennaio 2022

Le insalate

Finocchi arance e olive

€10,00

Caesar Salad 3

€12,00

Insalata con carcioft arvostiti, pomodorini appesi e tonno grigliato 4

€ 14,00

[ contorn(

Patate al forno
€ 6,00

Cicoria ripassata

€ 6,00

Insalata mista

€ 6,00

Cestino di Pane

€ 3,00

Acqua

€250

L’evoluzione nella Tradizione — www.ristorante.enotecadelfrate.it
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] dolci

Tiramisu espresso 137

Crema al mascarpone pastorizzata, savoiardi, caffe, cacao

€ 8,00

Mont Blanc 3-8

Mousse alla castagna, streusel alle mandorle, chantilly al caffe, meringa

€8,00

Zuppa inglese 37
Biscuit all’Alchermes, crema la cioccolato Guanaja 70%, crema pasticcera alla vaniglia, meringa all'italiana

€ 8,00

Black Forest 37

Biscuit cacao bagnato alle amarene e Kirsch, ganache al cioccolato bianco, gelatina alle amarene, cioccolato

€8,00

Variazione di nocciola 3-8

Cremoso gianduia, cake alla nocciola, crumble, nocciole caramellate, gelato alla nocciola

€8,00

La futta

Tagliata di frutta

€ 8,00

Ananas

€ 6,00

Caff

€ 2,00
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Vini al bicchiere

Bollicine
Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG extra dry Soligo
Franciacorta DOCG brut Mosnel
Trento DOC brut vosé Letrari

Champagne AOC brut Lallier R.016

Vini bianchi
Alto Adige DOC Sylvaner 20 Abbazia di Novacella
Colli di Luni DOC Vermentino Vigne Basse '20 Terenzuola
Friuli Colli Orientali DOC Friulano 118 Gigante
Sicilia Menﬁ DOC Grillo Terebinto 20 Planeta

Terre Aquilane 1GT Pecorino Giulia 20 Cataldi Madonna

Verdicchio di Matelica DOC 20 La Monacesca

Gennaio 2022

Veneto
Lombardia
Trentino

Francia

Alto Adige
Toscana
Friuli
Sicilia
Abruzzo

Mavrche

L’evoluzione nella Tradizione — www.ristorante.enotecadelfrate.it

€ 6,00
€ 9,00
€ 9,00

€ 12,00

€ 6,50
€ 6,50
€ 7,00
€ 6,00
€ 6,00

€ 6,00
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Vini al bicchiere

Vini rossi
Alto Adige DOC Schiava Sattel '20 San Michele Appiano
Barbera d’Alba DOC Peiragal 18 Marschesi di Barolo
Cesanese del Piglio Superiore DOCG "18 Casale della loria
Chianti Classico Riserva DOCG 1l Grigio 18 San Felice
Cotes du Brian 1GP La Cinso 16 Domaine Gros-Tollot
Etna Rosso DOC Carusu 16 Terrazze dell Etna
Rosso Conero DOC 18 Fattoria Le Terrazze

Veneto Rosso 1GT Carmenere Pitt 19 Inama

Vini da dessert

Barolo Chinato

Muffato della Sala

Passito di Pantelleria

Gennaio 2022

Alto Adige
Piemonte
Lazio
Toscana
Francia
Sicilia
Marche

Veneto

Piemonte
Umbria

Sicilia
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€ 6,00
€ 7,00
€ 6,00
€ 7,00
€ 9,00
€ 7,50
€ 6,00

€ 6,50

€ 8,00
€ 8,00

€ 8,00
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Amari e L[quor[

Amari
Amaro Angostura € 6,00
Amaro Braulio Riserva € 7,00
Amaro del Ciclista € 6,00
Amaro Formidabile € 7,00
Amaro dell’Erborista Varnelli € 6,00
Amaro Importante Jefferson € 7,00
Amaro serale Frack € 8,00
Amaro Montenegro € 5,00
Amaro Fernet € 5,00

Liquori
Grand Marnier € 6,00
Grand Marnier Centenario € 16,00
Limoncello € 5,00
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Distillati e Vini Liguorosi

Armagnac

Dartigalongue Horse d’Age Francia € 12,00

Millesime Dartigalongue 2005 Francia € 14,00
Cognac

Frapin VSOP Francia € 14,00

Hine VSOP Francia € 12,00

Calvados
Lecompte 12 anni Francia € 12,00
Camut 12 anni Francia € 16,00
Porto

Graham’s 10 anni Portogallo € 12,00

Ramos Pinto LBV 2013 Portogallo € 10,00
Sherry

Lustau East India Solera Spagna € 12,00

Albala Pedro Ximenez cosecha 2018 Spagna € 12,00
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Distillati

Mezcal
Mezeal lllegal Reposado
Mezcal Del Maguey Vida
Mezeal ElLjJolgorio Madrecuishe

Tequila
Don Julio Anejo

Casamigos Blanco

Vodka

Beluga
Belvedere

Grey Goose

Gennaio 2022

Messico

Messico

Messico

Messico

Messico

Russia

Francia

Francia

L’evoluzione nella Tradizione — www.ristorante.enotecadelfrate.it

€ 12,00
€ 12,00

€ 18,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00
€ 12,00

€ 12,00
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Clairin Communal

Clairin La Rocher

Clairin Ansyen 22 Mois Vaval
Diplomatico Resesrva Exclusiva
Don Papa

El Dorado 12 anni

Milionario Reserve Especial solera 15
Plantation Guyana ‘o5

Plantation Fiji ‘og

Zacapa solera 23

Clement VSOP

Gennaio 2022

Distillats

Rum

Haiti

Haiti

Haiti
Venezuela
Filippine
Guyana
Perit
Guyana
Fij
Guatemala

Martinique
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€ 9,00
€ 10,00
€ 12,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00

€ 10,00
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Distillats

Blended Malt Scotch Whisky

Douglas Laing The Gauldrons 46.2% vol.
Johnnie Walker Green Label 15 YO 43% vol.

Johnnie Walker Blu Label 40% vol.

Single Malt Shotch Whisky

Clynelish 14 YO 46% vol.

Glenfarclas 15 YO 46% vol.

Highland Park 12 YO 40% vol.

Oban 14 YO 43% vol.

Talisker 10 YO 45.8% vol.

Aberlour A’ Bunadh 59.2% vol.

Balvenie Carribean Cask 14 YO 43% vol.

Ben Riach 16 YO 43% vol.

Gragganmore 20 YO Spec Rele 2020 43% vol.

Glen Elgin 12 YO 43% vol.
Glen Scotia 15 YO 46% vol.

Springbank 10 YO 46% vol.

Gennaio 2022

L’evoluzione nella Tradizione — www.ristorante.enotecadelfrate.it

Scozia
Scozia

Scozia

Highland
Highland
Highland
Highland

Isle of Skye
Speyside
Speyside
Speyside
Speyside
Speyside
Campbeltown

Campbeltown

€ 14,00

€ 12,00

€ 25,00

€ 12,00

€ 14,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 10,00

€ 14,00

€ 16,00

€ 14,00

€ 18,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00
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Distillats

Single Malt Scotch Whisky
Ardberg 50 47% vol.
Bruichladdich Port Charlotte 10 YO 50% vol.
Caol 1la Moch 43% vol.
Lagavulin 12 YO Limited edit. 56% vol.
Port Askaig 100° proof 57.1% vol.

Glenkinchie 12 YO 43% vol.

trish Whisky
Jameson Black Barrel 40% vol.
Midleton Yellow Spot 12 YO 46% vol.

Teeling Small Batch 46% vol.

Japanese Blended Whisky
Suntory Whisky Toki 43% vol.
Nikka From the Barrel 51.4% vol.

Hatozaki Kaikyo pure malt 46% vol.

Akashi blended Sherry Cask 40% vol.

Gennaio 2022
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Islay
Islay
Islay
Islay
Islay

Lowlands

Irlanda
Irlanda

Irlanda

Giappone
Giappone
Giappone

Giappone

€ 12,00
€ 14,00
€ 12,00
€ 16,00
€ 14,00

€ 10,00

€ 10,00
€ 14,00

€ 10,00

€ 10,00
€ 14,00
€ 10,00

€ 12,00
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Distillats

American Whiskey
Bulleit Bourbon
Bulleit Rye
Mitchter’s Small Batch Bourbon
Mitchter’s Single Barrel Rye
Woodford Reserve Bourbon
Knob Creek Small Batch Bourbon
Rittenhouse 100 proof Rye
Sonoma Rye
Knob Creek Small Batch Rye

Hudson Four Grain Bourbon

Gennaio 2022
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Stati Uniti

Stati Uniti

Stati Uniti

Stati Uniti

Stati Uniti

Stati Uniti

Stati Uniti

Stati Uniti

Stati Uniti

Stati Uniti

€ 10,00
€ 12,00
€ 14,00
€ 14,00
€ 10,00
€ 10,00
€ 12,00
€ 16,00
€ 12,00

€ 16,00
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Bobby’s
Citadelle
Martin Miller
N.3

Monkey 47
Sipsmith
Vallombrosa
Tradier y Bulfy
Sabatini Gin
Spacegrace

Ki No Bi

Xibal

Gennaio 2022

Distillats

Gin
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Olanda
Francia
Regno Unito
Olanda
Gemania
Regno Unito
ltalia
Spagna
ltalia

New Zeland
Giappone

Guatemala

€ 12,00

€ 10,00

€ 10,00

€ 12,00

€ 14,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 12,00

€ 16,00

€ 12,00
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Berta Elisi

Berta Moscato Bric del Gaian
Berta Oltre il Vallo

Capovilla Brunello

Capovilla Amarone

Levi Moscato

Levi Barbaresco

Marolo di Barolo

Po’ di Poli morbida

Storica Nera

LOnes Lupino tostato

LOnes Pino mugo

Distillato di Pesche Capovilla
Distillato di Pere Capovilla

Distillato di Ciliegie Capovilla
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Distillats

Grappe e Distillati di Frutta

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Veneto

Veneto

Piemonte

Piemonte

Piemonte

Veneto

Friuli

Trentino

Trentino

Veneto

Veneto

Veneto

€ 8,00
€ 14,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 10,00
€ 8,00
€ 12,00
€ 9,00
€ 9,00
€ 14,00
€ 14,00

€ 14,00
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Menabrea cl.33

Baladin Nazionale cl.33
Baladin Ysaac cl.33
Baladin Wayan cl.33
Oppale 32 cl.75

Audace 32 cl.75

Cwrmi 32 cl.75

Coca cola cl.33

Chinotto Neri cl.20
Succo DiFrutta Bio cl.20

Fever-Tree Tonica cl.20

Gennaio 2022

Birre e S(y? drink
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€ 4,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 18,00
€ 18,00
€ 18 ,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 6,00

€ 4,00
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